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PRIMERO SEGUNDO TERCERO CUARTO QUINTO SEXTO SEPTIMO OCTAVO NOVENO
; LABORATORIO DE BIOQUIMICA DE BIOQUIMICA DE ; ; TECNOLOGIA DE FORMULACION Y EVALUACION RESIDENCIA
BIOLOGIA QUIMICA ANALITICA ALIMENTOS 1 ALIMENTOS II EVALUACION SENSORIAL BIOTECNOLOGIA LACTEOS DE PROYECTOS PROFESIONAL
1
3 - 2 - 5 1 - 4 - 5 3 - 2 - 5 3 - 2 - 5 3 - 2 - 5 3 - 3 - 6 2 - 4 - 6 3 - 2 - 5 0 - 10 - 10
QUIMICA INORGANICA QUIMICA ORGANICA ECUACIONES TALLER DE TECNOLOGIA DE FRUTAS, GESTION DE LA CALIDAD E OPERACIONES DISENO E IMPARTICION DE Requisitos:
DIFERENCIALES INVESTIGACION I HORTALIZAS Y CONFITERIA INOCUIDAD ALIMENTARIA MECANICAS CURSOS PRESENCIALES
2 Contar con el 80%
de los créditos
3 - 2 - 5|13 2 - 5 3 - 2 - 5 0 - 4 - 4 2 - 4 - 6 2 - 2 - 4 2 - 4 - 6 1 - 3 - 4 cursados.
Haber acreditado el
MICROBIOLOGIA DE TECNOLOGIA DE INDUCCION A LA TOXICOLOGIA Y SEGURIDAD Ts;revr';ge?n:?als
3 CALCULO DIFERENCIAL CALCULO INTEGRAL TERMODINAMICA FLUJO DE FLUIDOS ALIMENTOS CARNICOS ADMINISTRACION Y ALIMENTARIA as actividades
ECONOMIA complementa
3 - 2 - 5 3 - 2 - 5 4 - 2 - 6 2 - 4 - 6 2 - 4 - 6 2 - 4 - 6 2 - 2 - 4 2 - 3 - 5 rias.
No adeudar un
curso especial.
‘ OPERACIONES DE INNOVACION Y INNOVACIONES
TALLER DE ETICA ALGEBRA LINEAL ’:":?;Lsﬁ_gg MICROBIOLOGIA TRANSPARENCIA DE DESARROLLO DE NUEVOS TECNOLOGICAS EN UDiTéfﬁ’JZDDEZS‘B\ff%kS bE
p CALOR PRODUCTOS SISTEMAS DE ENVASADO
EMISION:
0 - 4 - 4 3 - 2 - 5 2 - 4 - 6 2 - 4 - 6 2 - 4 - 6 0 - 4 - 4 3 - 2 - 5 2 - 3 - 5
Fm e SUBDIRECCION
N OPERACIONES DE ] ] . ACADEMICA
FUNDAMENTOS DE PROBABILIDAD Y DISENOS PROGRAMACION TALLER DE TRANSFERENCIA DE I TS I TECNOLOG{A DE BEBIDAS MSP” HaMp
INVESTIGACION ESTADISTICA EXPERIMENTALES INVESTIGACION 11 MASA (OPTATIVA)
5 [ ] [ ]
n ]
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INTRODUCCION A LA FUNDAMENTOS DE DESARROLLO TECNOLOGIA DE DISENO DE PLANTAS TECNOLOGIA DE CEREALES Y SERVICIO SOCIAL TOPICOS DE CALIDAD E
INDUSTRIA FISICA SUSTENTABLE CONSERVACION ALIMENTARIAS OLEAGINOSAS INOCUIDAD EN LA INDUSTRIA
6 ALIMENTARIA = ALIMENTARIA (OPTATIVA)
5\)“\0054,&6
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r ACTIVIDAD : , -: : i [T DE CONTROL 5 } : .r ) ': ; SISTEMA DE GESTION PARA LA
M INGLES I P INGLES 11 X ESTADISTICO DE ¥ INGLES IV P INGLES V » 4 EVENTOS ACADEMICOS INOCUIDAD ALIMENTARIA
/ EXTRAESCOLAR I / / /
7 ‘ ‘ I I I I PROCESOS I I I I ‘ ‘ (OPTATIVA)
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ACTIVIDAD I LS -I ACTIVIDADES DIAGNOSTICO PROXIMAL DE
8 ‘ EXTRAESCOLAR 11 ‘ ] COMPLEMENTARIAS ALIMENTOS (OPTATIVA)
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APOYO A TUTORIA I APOYO A TUTORIA IT APOYO A TUTORIA IIT APOYO A TUTORIA IV APOYO A TUTORIA V TUTORA I :
Créditos: 26 28 32 35 32 32 36 29 10

Total de Créditos de la Carrera:

Porcentaje de créditos acumulados para Servicio Social hasta 60. semestre: [7sSL1: 803

Mddulo de especialidad: m

|:|Asignaturas de Tronco Comun

IAsignatu ras Extracurriculares Obligatorias

- —

/ iAsi naturas de Actividades Complementarias
I P

||:|IAsignaturas de Especialidad

Carga maxima: 36 Créditos

Carga minima: 22 Créditos por adeudo de un curso especial

Empalmes Autorizados:

2 hrs. en toda la carga académica

Servicio Social:

70% de los créditos cursados

Actividad
Extraescolar |

Actividad
Extraescolar Il

1o. Semestre
1 crédito

20. Semestre
1 crédito

Actividad

Compl

._|De 1o. a 50. Semestre
Tutoria

1 crédito

arias: equi

Eventos Académicos

1te a 5 créditos y conformadas por las siguientes asignaturas:
Congresos, Ciencias Basicas, Jovenes Emprendedores, Innovacion Tecnoldgica, Talento Emprendedor,
Circulos de Lectura, entre otros. De 10. A 70. Semestre.

2 créditos




