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Total de Créditos de la Carrera:

Porcentaje de créditos acumulados para Servicio Social hasta 60. semestre: [7sSL1: 803
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Carga maxima: 36 Créditos ~ Carga minima: 22 Créditos por adeudo de un curso especial Empalmes Autorizados: 2 hrs. en toda la carga académica  Servicio Social: 70% de los créditos cursados
Actividad 1te a 5 créditos y conformadas por las siguientes asignaturas:
Actividad | 1o. Semestre Actividad 20. Semestre De lo. a 50. Semestre Congresos, Ciencias Basicas, Jovenes Emprendedores, Innovacion Tecnoldgica, Talento Emprendedor,

Extraescolar | |1 crédito Extraescolar Il

Tutoria
1 crédito

Eventos Académicos

Circulos de Lectura, entre otros. De 10. A 70. Semestre.

2 créditos




